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DOMATES SOSU

1 adet ufak havug

1 adet ufak sogan
Yarim defne yapragi
4 adet domates

1 dis sarimsak

1 tutam kekik

1 adet aci sivri biber

1 cay kasigi karabiber
3 ¢corba kasiJi zeytinyadi
1 su bardag et suyu
2 ¢orba kasiJi un

Un zeytinyadinda pembelestirilir. Uzerine malzeme listesinde gegen tiim malzemeler ince dogranmis olarak
katilir. Tuz, karabiber, kekik, tuz, defne yagra@i atilir. En son su katilir. Orta ateste kaynama noktasina gelene
kadar kaynatilir. 15 dakika da kisik ateste pisirilir. Daha sonra slizgecten gegirerek sos kabina aktarilir.
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