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DOMATES SOSU

2 bas sogan

3 su bardag et suyu

5 gorba kagsidi margarin

1.5 kahve kagig! karabiber

1/2 gorba kagsidi toz seker

250 gr tuzsuz domates salgasi

Sogani ince ince dograyin, yag ve yeterli miktarda tuz ile birlikte tencereye koyup, orta ateste soganlar iyice
pembelesinceye dek kavurun. Ardindan et suyunu ilave edin. Tencerenin kapagini érterek yaklasik 30-35
dakika pisirin. Karigimi stizgece koyun ve Uzerine bir kasik yardimiyla bastirip, stiziin ve bir tencereye koyun,
slizgegta kalan posasini atin.

Tencereye koydugunuz stizlimus suya karabiber, domates, seker katin ve boza kivamini buluncaya dek
tencerenin kapagini értmeden kaynatin.

ML® Domates Bastl icin tiklayin
ML® Domates Basti (gbrsel)

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 02.10.2023
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