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DOMATES SOSU

2 dis sarimsak

1 tutam feslegen

6 kasik zeytinyagi

3 adet taze kirmizi biber

4 adet olgun domates (veya bir gorba kasigdi sal¢ca)
Tuz

Yag ufak bir tencereye koyup kizdirin. ince kiyillmig sarimsak ve kirmizi biberleri ilave dein. 3 dakika kadar sote
edin. Rendelenmis domatesleri veya bir kahve fincani su ile ezilmis salcayi ilave edin. Kisik ateste on dakika
pisirin. Tuz ve feslegenleri sosa ilave ettikten sonra 5-6 dakika daha pigirin. Sicak sicak makarnanin tizerine
dokin.

ML® Ketcap icin tiklayin
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