—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATES SOSU (INGILiZ)

1+1/2 kg ikiye bélinmis domates
2 tath kasig tuz

2 tath kasig seker

1 cay kasigi limon kabugu rendesi

Once finninizi orta sicakliga (170°C) getirip isitiniz.

Domatesleri blytk bir glivece yerlestiriniz. Glvecin Ustind aliminyum kagidiyla kapatip firina strtintiz. 45
dakika, domatesler yumusayincaya kadar pisirip, gliveci firndan gikariniz.

Domatesleri blytk bir stizgece koyup, stizgeci de bir tencerenin Ustine oturtunuz. Domatesleri tahta bir kagigin
tersiyle bastirarak, posasi kalincaya kadar ezerek stiziinliz. Posalari atiniz. Tuzu, sekeri ve limon kabugunu
katip, tencereyi orta atese oturtunuz. Tahta bir kasikla sik sik karistirarak 10 dakika, karisim koyulasana kadar
pisirip tencereyi atesten indiriniz. Sosunuzu bir sos kabina koyup hemen servis ediniz yada iyice sogutup,
kapakli bir kavanoza koyarak servis edilene kadar buzdolabinda saklayiniz.

Not: En ¢ok kullanilan soslardan biri olan domates sosunun hazirlanmasi kolaydir ve kapakl bir kavanoz iginde
buzdolabinda 5 giin kadar saklanabilir.
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