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DOMATES SOSU (ET UZERINE)

MALZEMESI:

150 gr. jambon

3 corba kagig rafine yag

1 bardak havug (rendelenmig)
1 bardak sogdan (dilimlenmis)
1/2 bardak un

2 litre (8 bardak)

domates salgasi veya 3 kg. rendelenmis domates
1 dis sarimsak (dévulmis)

1 tath kasidi tuz

1/2 tatl kagig1 seker
Karabiber

HAZIRLANISI:

Jambonlari yagda kizartin. Havug ve sogani ilave edip, yumusayincaya kadar pisirin. Unu tzerlerine serpip,
rengi déninceye kadar pisirmeye devam edin. Domates puresi, sarimsak, tuz, seker ve karabiberi ilave ederek
suyunu ¢ekinceye kadar kaynatin. Daha sonra firina koyarak hafif hararette iki saat kadar pisirin. Soguk yerde
saklayin. Bu tir domates sosunu et yemekleri ile servis edin.

Not: Degisik bir tat arzu ederseniz, sosu pigirirken, sirke de ilave edebilirsiniz. Tabii bu arada sirke suyun yerini
alacagindan, jambonlari koymayin.

Fotograf "merklr" tarafindan génderildi. 30.09.2020
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