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DOMATES SOSLU ZEYTINLI TAVUK

Yarim gay bardagi zeytinyag!

1 yemek kasigi domates salgasi

1 yemek kasigdi biber salgasi

6 parc¢a tavuk but eti

Sosu igin:

3 su bardagi rendelenmis domates
1 yemek kagigi domates puresi

1 sari domates

Tuz

Karabiber

Kekik

Kirmizi pul biber

Sumak

1 su bardag gekirdeksiz siyah zeytin
Uzeri igin:

Taze biberiye

ZeytinyaQi ve salcalari bir kasede karistinp tavuk but etlerinin Gzerine bir firga yardimiyla siriin ve yapismaz
ylzeyli bir tavada hafif kizartin. Sosu igin, rendelenmis domates, domates piresi ve tavla zar formunda
dogradiginiz sari domatesi dikddrtgen bir firn kabina alip karistirin. Tuz ve baharatlarla tatlandirin. Hafif
kizartti§iniz tavuk but etlerini sosun Uzerine alin. Gekirdeksiz siyah zeytini ilave edin. Onceden isitilimig 180
derece firnda 30 dakika pisirin. Biberiye ile sUsleyerek sicak servis yapin.
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