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DOMATES SOSLU YUREK

1 adet dana yuregi

6 adet olgun domates
1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

2 adet sivri biber

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Yiirek dogranir, az yagl teflon tavada pisirilir. Diger yanda sogan yagda cevrilir. Uzerine ince kiyilmig biber ve

sarimsak katilir. Biber yumusayinca rende domates, tuz ve karabiber eklenir. Karigim salgamsi bir ifade
kazanana dek pisirilir. Uzerine pisen ylrek katilir. Bir tagim birlikte pisirdikten sonra sicak servis yapilir.
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