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DOMATES SOSLU DONER

500 gram hazir déner ya da 3 dilim biftek
100 gram kiyma

1 kliclk sogan

4 domates

1 corba kasigi salca

1 tutam seker, kekik, tuz

Yarim pide ya da ekmek

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Hazir doner kullanmayacaksaniz, evde déner yapmak igin etleri dovlp inceltin, Gizerlerine rendelenmis soganla
karnstinlmis kiymayi dizip kat kat yapin. Altta ve en Ustte et, aralarda kiymali karisim olacak. Uzerini streg filmle
sarip dondurun. Pigirmeden 6nce keskin bigakla ince dilimleyip yagsiz tavada kizartin. Rendelenmig domatesleri
10 dakika pisirin. Salca ve baharat ekleyin, sos hazir. Pideyi isitip servis tabagina dizin. Uzerine dbneri
yerlestirin, sosu d6kUp tereyadini gezdirin.
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