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DOMATES SOSLU VE PEYNIRLI RULOLAR

https://www.elele.com.tr

4 krep

600 g pazi

2 yemek kasigi zeytinyagdi
150 g mozzarella peyniri
100 g kasar peyniri

Tuz

Karabiber

Sos igin:

5 domates, kiip dogranmig
1 klicUk sogan

1 dis sarimsak

4 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Pazi yapraklarini ince dograyip zeytinyaginda yumusayincaya kadar soteleyin. Ocaktan alarak sogumaya
birakin. Sos i¢in sogani rendeleyip zeytinyaginda pembelesinceye kadar kisik ateste kavurun. Sarimsagi
rendeleyip soganlara ekleyin. Domatesleri ekleyin ve kisik ateste 20 dakika pisirin. Tuz, karabiber ile tatlandirin.
Mozzarella ve kasar peynirini iri rendeleyip bir kaseye alin. Sotelenmis ispanak, tuz, karabiber ekleyip karigtirin.
Krepleri diiz bir zemine yayin ve hazirladiginiz karigimi iglerine uzunlamasina paylastirin. Rulo seklinde sikica
sarip yagl kadit serili tepsiye dizin. 200 dereceye ayarlanmis firinda 10-15 dakika pisirin. Krepleri servis
tabagina alip Uzerine domates sos gezdirin. Sicak servis yapin.
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