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DOMATES SOSLU KOFTELI SPAGETTI

https://www.karaca.com

1 paket spagetti

1 kiloya yakin kéftelik kiyma

1 adet blylUk boy sogan

Bayat ekmek ici

2 yumurta

2 cay kasigi karbonat

Tuz

Karabiber

Pul biber ya da kirmizi toz biber
Kimyon

Swviyag

Sosu Igin:

4 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigdi tereyadi

5 adet sulu domates rendesi ya da 2 su bardagi domates sosu
1 yemek kasigi domates salgasi
2 dis sarimsak

Tuz

ise ilk olarak koéfteyi hazirlamakla baglayalim. Kiymayi derin bir kaseye alin. Ardindan (izerine sodanlari
rendeleyip, yumurtayi, ekmegi, karbonati ve baharatlarini ekleyin. Karigimi glizelce yogurun ve dolapta
dinlenmeye birakin.

Kiyma harciniz dinlenirken, makarnalarinizi su ve tuzla 8-10 dakika kadar haglayin. Bu esnada baska bir tavada
sosu hazirlamaya baglayin.

Tavaya yag! ekleyin ve icerisine sarimsaklar kliclk ki¢Uk dograyarak soteleyin. Ardindan Uzerine domatesleri
rendeleyerek pisirmeye baglayin.

Domatesleri bir sire soteledikten sonra salgayi ve tuzunu ekleyin.

Eger sosun kivami koyu olursa biraz su yardimiyla seyreltebilirsiniz.

Haglanan makarnalarinizi stizlin ve sosun icine dékerek karistirin.

Tavaya yag! ekleyin ve kizdirin, dolaptan ¢ikardiginiz kéfte harcinizdan ¢ok buylk olmayan pargalar alarak avug
icinizde yuvarlayin ve kizartin.

Makarnanizi makarna tabagina ya da sectiginiz bir servis tabagdina alip, tGzerine koéfteleri ekleyin.
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