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DOMATES SOSLU TORTELLINI
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Hamuru igin:

2 adet yumurta

5 yemek kasigi tereyagi (eritilmig)
2 su bardagi un

1 cay kagigi tuz

I¢ harci igin:

150 gram kiyma

1 yemek kasigdi tereyagi

1 cay kasigi tuz

Sosu igin:

3 yemek kasi§i tereyagi

2 adet rendelenmis domates
1 adet sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Unu bir derin kabin icine alin.

Ortasini havuz seklinde acin.

Yumurtalari ve eritilmis tereyagdi ilave edin.

Hamuru glzelce yogurun.

Ardindan strec filmle sararak 30 dakika kadar buzdolabinda dinlendirin.

Derin bir tencerenin icerisine tereyagini alin.

Kiymayi ilave ederek glizelce kavurun.

Uzerine tuz ilave edin.

Karistirip ocaktan alin ve oda sicakliginda sogumaya birakin.

Bir sos tenceresinin igerisine tereyagdini alin.

Sarimsagi rendeleyerek icerisine ilave edin ve hafifce soteleyin.

Ardindan domatesleri ekleyin ve kivam alana kadar yaklasik 5-12 dakika kadar karistirarak pigirin.
Kivam aldiginda ocaktan alin, tuz ve baharatlarini ilave ederek dinlenmeye birakin.
Hazirladiginiz makarna hamurundan ceviz blyukliginde bezeler elde edin.

Hafif unlanmig tezgahin lzerinde bezeleri hafifce agin.

Ortasina hargtan ilave edin.

Uzerini de yine ayni sekilde agilmig hamurla kapatin.

Yarim seklinde kapatin ve uglarindan birlestirin.

Tdm hamura ve harca bu islemi uygulayin.

Ardindan bol su dolu, hafif yag damlatiimis ve tuz eklenmis bir tencerenin igerisine hazirladiginiz
tortellini&apos;leri ekleyin.

Damak zevkinize gore pisirin.

GCikarip stizdlrerek bir tabagdin igine aktarin.

Uzerine domates sosu gezdirerek ve peynir ekleyerek servis edin.
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