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DOMATES SOSLU TAVUK KANAT

https:/bakpilic.com.tr

1 kg tavuk kanadi

16 arpacik sogan

5 yemek kasigi zeytinyagi
5 domates

3 sivri biber

1 tatl kasidi aci biber salgasi
2,5 su bardagi sicak su
Kimyon

Tuz

Karabiber

Feslegen

Soganlarin kabuklarini soyup zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavurun. Salgayi ekleyip karigtirin.
Domateslerin kabuklarini soyup kip seklinde dograyin ve sodanlara ekleyin. Sivri biberleri dograyarak ilave edin
ve birkag dakika pigirin. Tavuk kanatlarini tuz, karabiber, kimyon ve sicak su ekleyerek yiiksek ateste
kaynayana kadar pigirin. Kaynamaya baglayinca kisik atese alarak 40dk. pisirin. Uzerine kiyllmig feslegen
serpigtirip servis yapin.
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