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DOMATES SOSLU TAGLIATELLE TART

400 gr soyulmus domates

350 gr taze tagliatelle makarna
150 gr kiip kesilmis dana jambon
100 gr az tuzlu kegi peyniri

60 gr sade grisini

30 gr rendelenmis parmesan peyniri
3 adet enginar

2 adet kereviz sapi

1 adet sogan

1 adet limon

1 kase maydonoz

2 dis sarimsak

1 tutam tuz

1 tutam defne yapragi

5 yemek kasigi margarin

1 tutam karabiber

Enginarlar ayiklayin. (Sert yapraklarini alin ve igini sebze oyucuyla temizleyin.) 10 cm uzunlugunda sap birakip
ikiye bdlerek limonlu suya aktarin. Kereviz sapini ayiklayip jllyen kesin. Enginarlari ortadan kesip ince dograyin.
Kapakli bir tavaya ince dogradiginiz enginar ve jllyen kestiginiz kereviz sapini aktarin. Tavaya 1 su bardag su,
4 corba kasig margarin, bir tutam tuz, karabiber ve kabuklu 2 dis sarimsagi ilave edip ocagin altini agin. Orta
ateste 20 dakika tavanin kapag kapali olarak pisirin. Sarimsagi ¢ikartip tavanin kapagini kapatin ve ayri bir yere
alin.

Sos igin ayri bir tencerede ince dogranmis sodani 1 gorba kasigi yagla 3 dakika soteleyin. iri dogranmig
domatesler, 1 su bardagi su ve tuzla 10 dakika pisirip dogranmis maydanozla tatlandirin.

23 cm ¢apinda, 6,5 cm yuksekligindeki kelepgeli kek kalibina yag surtip pisirme kagidiyla kaplayin ve tekrar yag
sirin. Ufaladiginiz grisiniyi kalibin tabanina ve yanlarina yayin.

Makarnayi al dente haglayip stuziin. Sebzeleri pisirdiginiz tavaya makarnayi aktarin. Ayri bir tavada kip kesilmis
dana jambonu defne yapragiyla soteleyin ve makarnanin igine aktarin. Parmesanla tatlandirin.

Kalibin icine makarnall karigimi aktarin. Uzerini ufaladiginiz kegi peyniri ve domates sosuyla kaplayin. Isitiimig
180 derece firinda 30 dakika pisirin. Firindan ve kelepceli kaliptan ¢ikartip sicak olarak servis yapin.
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