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DOMATES SOSLU SPAGETTI

1 paket spagetti

3 litre su

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2 dis dévilmuis sarimsak
600 gram domates

8 adet taze sogan

1 corba kasigi kuru feslegen
2 yaprak defne

1 tath kasigi kekik

1 ¢corba kasigi domates salgasi
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

1 adet kesme seker

3 litre su igine 2 kasik tuz atin. Su kaynadiktan sonra spagettiler kirnlmadan suya atin. 13 dakika kaynatin.
Slzgeg igine alin, Gzerinden bir bardak soguk sudan gegirin. 1 kasik zeytinyadi ile yagdlayip servis tabagdina
aktarin.

Sos icin ince kiyllmig sodanlari zeytinyaginda kavurun ve sarimsaklari ilave edin. Salgayi da kavurun ve
kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikarilip kiip dogranmis domatesleri de katarak kaynatmaya devam edin.
Domatesler eriyip sos haline gelince igine ince kiyilmig taze sogani ve feslegeni, kekigi, defne yapraklarini da
ilave ederek bir miktar daha kavurun. Defne yapraklarini pisince sostan ¢ikarmayi unutmayin.

Sosu makarnanin Uzerine gezdirin ve servis edin.
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