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DOMATES SOSLU SPAGETTI ( 4 KISILIK))

Malzemeler :

225 gr. spagetti

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

1 adet ¢entilmis sogan

1 dis dévilmuls sarimsak

1 adet rendelenmis havug

400 gr. domates salgasi yada 1/2 kg. kabuklari soyulmus ve
kicUk dogranmis domates

2 bardak et suyu

3 ¢corba kagsiJi domates salcasi
Cekilmis kic¢ik hindistancevizi
Kuru reyhan

Karabiber

Tuz

Hazirlanisi :

Zeytinyagini tavada kizdirin, icine sogani, sarimsagi ve havucu atarak soganlar éliinceye kadar 5 dakika sureyle
karigtirarak kavurun.

Domatesi katin, lezzet vermesi igin tuzunu, biberini serpin ve birer ¢cimdik hindistancevizi ve reyhan koyun.

Et suyunun yarisini ( pisirme sirasinda gerektigi taktirde biraz daha katabilirsiniz ) ve domates sal¢asini yedire
yedire ilave edin. Kaynadiktan sonra, ocagdin altini kisin ve hafif ateste yaklasik 45 dakika, arada sirada
karistirarak pisirin.

Tadina bakin ve tuzunu biberini ayarlayin ( biraz toz seker atmaniz yerinde olur ).

Spagettiyi 2 litre tuzlu suda hagladiktan sonra ( iki parmagdinizla ezerek kontrol edin; cok ezik olmamalidir )
slizgegten siiziin. Sicak tabakta servis yapin ve sosunu tzerine dékin.

Servis yaptiginiz zaman rendelenmis ¢edar peynirini Gizerine serpin.
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