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DOMATES SOSLU SOMON

3 parga somon filetosu

3 dis sarimsak

2 kaslk zeytinyadi

Karabiber

Tuz

1 tane limonun suyu

Sosu igin:

1 tane rendelenmis domates

Baliklarimizi pisirmeden 1 kag¢ saat 6nce,limon suyu, zeytinyagdi sarimsak rendesi, tuz ve karbiberle marine
ediyoruz. Daha sonra tavamiza biraz zeytinyagdi koyup baliklarimizi yerlestiriyoruz.Kapakla tUzerini kapatip
ocagimizin altini biraz kisip baligin kendi suyuyla biraz pismesini sagliyoruz. 5-10 dakika bu sekilde pisirdikten
sonra baliklarimizin kizarmasi i¢in ocagin i1sisini biraz artiriyoruz. Baliklarimiz kizarinca tavada kalmig olan yagin
icine baliklar marine ettigimiz limonlu zeytinyagli karisimi ve rendelenmis domatesi koyup biraz pisiriyoruz. Bu
sosu baliklarimizi servis ederken kullanabiliriz.
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