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DOMATES SOSLU SIRA KOFTE

500 gram kiyma

1 adet sogan

Yarim demet maydanoz
1 corba kasigi salca

4 adet patlican

2 adet domates

Tuz, karabiber

1 su bardagi su

Kofte icin; rende sogani kiymayi, kiyllmismaydanozu, tuz ve karabiberi yogurup sekil verin. Sonra kizartin.
Patlicanlari da halka seklinde dograyip kizartin ve firin tepsisine kofte, patlicalar dizin. Rendelenmis domatesi
Uzerine dokin. Salga ve suyu bir yerde karistirip Gizerine gezdirin. 200 derecedeki firinda 20 dakika kizartip
servise sunun.
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