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DOMATES SOSLU SEBZELI MANTAR

1 paket mantar

4 adet patates

1 adet havug

1 adet kuru sogan

2 adet biber

1 cay kasigi tuz

1 yemek kagigi margarin
1 fincan sivi yag

1 yemek kagigi salca

1 kase domates sosu

Soganlari ince ince kiyip kavuruyoruz. Ardindan kiip kiip dogranmis ¢ok ufak olmayan patatesleri, biberleri ve
havuclar hafif kizartiyoruz. Daha sonra mantarlari ilave ediyoruz. Tencerenin kapagini kapatin mantar suyunu
salacaktir. Daha sonra domates sosu ve salgay! ilave edin. G6z karari da su koyun.
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