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DOMATES SOSLU RULO KOFTE

Sos igin:

3 adet iri boy domates

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1&apos;er tath kasidi kekik ve kimyon
2 dis sarmisak

100 gram beyaz peynir

2 dilim bayat ekmek igi

Tuz, karabiber

Kofte igin:

Yarim kg koftelik kiyma

1 adet sogan

1 adet yumurta

2 dilim bayat ekmek igi

6-7 dal ince kiyllmis maydanoz
Tuz, karabiber

Kizartmak igin:

Siviyad

Sos icin kabuklari soyulmus domatesler, zeytinyadi, kekik, kimyon, sarmisak, beyaz peynir, ekmek igi, tuz ve
karabiberi blenderden gegirin.

Buzdolabinda 1 saat bekletin.

Diger tarafta derin bir kasede kiyma, rendelenmis sogan, yumurta, elle ufalanmig ekmek i¢i, maydanoz, tuz ve
karabiberi iyice yogurun.

Hazirladiiniz hargtan mandalina buyUkIligdinde parcalar koparip uzun kofteler hazirlayin.

Kizgin siviyagda arkal 6nlu kizartin ve domates sosuyla servis yapin.
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