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DOMATES SOSLU POSE YUMURTA

4 adet yumurta

500 gr. domates

1 cay bardagi zeytinyag

Yanm corba kasig kirmizi biber
3-4 dis sarimsak

250 gr. kirmizi dolmalik biber

Zeytinyadini bir tavada 1sitin. Domateslerin kabuklarini soyup, kiiciik parcalar halinde dograyin. Uzerine kirmizi
biberi ve dévilmus sarimsagi katin. Bu karisimi kizgin yagda 5 dakika kadar pigirin. Sonra ince pargalar halinde
kesilmis olan biberleri de ilave edin. Kisik ateste 20 dakika pigirin. Bu arada yumurta igin yarnm litre suyu biraz
sirke, tuz ile bir tencerede kaynatin. Yumurtalari kaynar suya kirin ve tencerenin kapagini kapatin. Yumurtalarin
Uzerleri kaplaninca, bir stizge¢ kepge ile sudan ¢ikartin. Domates sosunu servis tabagina alin ve Gzerlerine
domatesleri dizin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Kuru Domatesli Yumurta icin tiklayin
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