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DOMATES SOSLU PINAR PILIC KROKET

Sos Malzemeleri:

3 adet orta boy olgun domates

1 adet ince dogranmis yesilbiber

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 klicUk kuru sogan

ince dogranmig 1 dis sarimsak, ezilmis
1 yemek kasigi domates salgasi

1 tath kasidi silme seker

2 yemek kagigi sirke

Pinar Pilig Kroket'lerinizi ¢dzllmeden, 160-165 °C sicakliktaki fritdzde 2,5-3 dakika kizartin veya 200-230
°C'ye isitilmis firin 1zgarasinda 9-10 dakika i1sitin. Domatesleri rendeleyerek piire kivamina getirin. Kabuklarinin
karismamasina dikkat edin. Bir tavada ince dogranmis kuru sogani, sarimsagi ve ince dogranmis yesilbiberi 2-3
dakika karigtirarak sote edin. Altini kisarak pire haline getirdiginiz domatesleri, domates salcasini, sekeri ve
sirkeyi 10-15 dakika kadar kivami koyulasana dek pisirin. Soguyunca veya ilik halde sos kaplarina yerlestirerek
Pinar Pilic Kroket'lerle birlikte servis yapin.
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