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DOMATES SOSLU PILIC

1 paket Banvit Pilic Gégus Rulo

125 ml elma suyu

250 ml su

500 gr domates (kabuklari alinmig, ¢cekirdekleri temizlenmisg, kiigik kip dogranmig)
1 adet orta boy sogdan (piyaz dogranmis)

1 corba kagigi feslegen (iri dogranmis)

1 ¢corba kasigi taze nane (iri dogranmig)

2 ¢orba kasidi maydanoz (iri dogranmig)

Elma suyu ve suyun yarisini kisik ateste, Gzerini kapatmadan 15 dak. kaynatin. Etleri ekleyip, yumusayincaya
kadar, yaklasik 10-15 dak. pigirin.

Domates, kalan su, sodan, feslegen, nane ve maydanozu karistirin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin.
Orta ateste ve ara ara karistirarak, (izerini kapatmadan 5-6 dak. pigirin.

Etleri tabaklara alin. Uzerlerine domates sosu gezdirip, servis yapin.
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