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DOMATES SOSLU PILAV

1 su bardag piring

1,5 su bardag ilik su

4 yemek kasigi tereyagi
1 tath kasidi tuz

2 adet domates

2 adet paprika biber

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi karabiber

Piringleri bol suyla yikayip sGzin. Ik suyun iginde 15 dakika bekletip stzin. Pilav tenceresine tereyadi ve alip
eritin. Yag kizdiktan sonra piringleri ekleyip orta dereceli ateste kavurun. Piringlerin rengi saydamlagsmaya
baslayinca suyu ilave edin. Tuzunu ekleyip karistirdiktan sonra tencerenin kapagini kapatin. Pilav suyu
kaynamaya baglayinca atesi kisin. Pilav suyunu ¢ekene kadar pisirmeye devam edin. Ocaktan indirip
demlenmesi icin 10 dakika bekletin. Sosunu hazirlamak i¢in domatesleri rendeleyin. Sodanin kabuklarini soyun.
Sogan ve biberi kiip seklinde dodrayin. Sos tenceresine tereyadi alip soganlari ekleyin. Orta dereceli ateste
soganlari rengi hafif degisene kadar kavurun. Biberleri ilave edip kavurmaya devam edin. Tuz, karabiber ve
domates rendesini ekleyin. Sosun kivami koyulagana kadar orta dereceli ateste pisirmeye devam edin. Piring
pilavini genis bir servis tabagina alip Gzerine sos gezdirin.

© lezzetler.com tarif n0:91022 « adi:Domates Soslu Pilav « gdnderen:akile « indirme tarihi:02.05.2024 - 18:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domates-soslu-pilav-vt66904
http://www.tcpdf.org

