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DOMATES SOSLU PATLICAN IZGARA

2 yemek kasidi margarin

6 adet kemer patlican

5 adet domates (rendelenmis)
3 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi kekik

2 corba kagsiJi domates salcasi
3 dig sarimsak

3 yemek kasigi siviyag

Patlicanlari yikayip kurulayip alacali soyun.Cok kalin olmayacak sekilde dilimleyin. Yarim saat tuzlu suda
bekletip aci suyunu ¢ikarin. Blytk derince bir kapta patlicanlarin Gzerine siviyadi dékiin, baharatlari serpin,
elinizle patlicanlari ovalayarak iyice karistirin. Domatesleri rendeleyin, bir tavaya margarini koyup domatesleri
pisirin. Patlicanlari izgarada pisirin. Pigen patlicanlarin Gzerine hazirlanan sostan dokun
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