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DOMATES SOSLU PATATESLI HAMSI

Oktay Usta

1 Kilo hamsi

6 Adet haglanmig patates
2 Adet kuru sogan

1 Tutam maydanoz
Tuz

Karabiber

Pul biber

Zeytinyad!

Domates sosu igin:

4 Adet domates

2 Dis sarimsak

Az miktarda zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Ustu icin:

Yarim limon
Zeytinyad!

Maydanoz

Hamsilerin kilgiklarini ¢ikartip ayikliyoruz ve yikiyoruz. Pasta veya kek kalibinin igine zeytinyag dékip
yagliyoruz. Kalibin i¢ine papatya gibi diziyoruz. Birinci sira tamamlandiktan sonra devaminda hamsileri yan yana
kalibin kenarlarina diziyoruz. Yeteri kadar tuz, karabiber serpiyoruz. Bu iglem bittikten sonra i¢ harcini_
hazirliyoruz. Haglanmig patatesleri kiip kiip dogruyoruz. Kuru sodanlari yarim piyaz olarak kesiyoruz. Oncelikle
sogani ve sarimsagi yakmadan kavuruyoruz. Daha sonra patatesleri ilave ediyoruz. Hepsini birlikte 5 dakika
kavuruyoruz. Tuzunu, karabiberini, pul biberini istedigimiz kadar koyuyoruz ve ocagimizin altini kapatiyoruz.
Maydanozu ince dograyip patateslerin tzerine serpip karigtiriyoruz. Hazirladigimiz bu harci dizdigimiz
hamsilerin tizerine doklyoruz ve kagikla patatesleri bastiriyoruz. Domates sosunu hazirliyoruz. Sarimsaklari ince
dograyip tavaya sivi yagdi koyup 1 dakika kavuruyoruz. Uzerine kabugu soyulmus ince dogranmis domatesleri
ilave ediyoruz. Kisa sure kavurup sosumuzu hazirliyoruz. Sosun bir kismini patateslerin Gzerine déklyoruz. 180
derece Isitiimig firnda 20 ile 25 dakika pisiriyoruz. Firindan gikarinca bir tabaga ters geviriyoruz. Ayirdigimiz
sostan tam ortasina dékiyoruz. Uzerine bir kasenin iginde hazirladigimiz limon suyu, zeytinyagi ve maydanoz
karisimini kenarlarina dékiyoruz ve servis yapiyoruz.
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