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DOMATES SOSLU PATATES

5 Patates

60 gr Kagar Peyniri

1 cay bardagi sit

1 corba kasigi Margarin

2 su bardagi su

Biraz tuz karabiber

1 paket Domates Piresi

1 corba kasigi Misir Nisastasi
3 dis Sarmsak

2 corba kasigi Dolmalik Fistik
Biraz siviyag

Patateslerin kabuklarini soyup ince halka seklinde dograyin. Firin tepsisine 2 ¢orba kasidi siviyagi siriip, halka
patatesleri yan yana dizin. Birinci kat patatesleri dizdikten sonra (zerine rendelenmis kasar peynirini serpin.
Tekrar halka patatesleri dizin. Bir kapta stt, margarin ve baharatlari ¢irpin. 1 su bardadi suyu ilave edin ve bu
karisimi patateslerin Gzerine dékin. Tepsinin Uzerini folyo ile kaplayip 180 derece firinda 35 dakika pisirin. Bu
arada domates puresini ve kalan 1 su bardadi suyu bir kaba alip, bir tagim kaynatin. Misir nisastasini suyla ezip
sosa ilave edin ve bir tasim daha kaynatin. DévilmUs sarmisadi da ekleyip karistirin. Sosu ocaktan indirin.
Dolmalik fistigi yapigmaz ylzeyli tavada 3 dakika kavurun. Servis tabagina halka patatesleri kat kat dizin.
Uzerine sosu dokup, fistiklar serpistirerek servis yapin.
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