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DOMATES SOSLU MANTI

Malzemeler:

1 kase lor peyniri

Yarim demet maydanoz
4 adet yumurta

Yarim kase ufalanmis beyaz peynir
1 adet sogan

2 dis sarimsak

3-4 dal taze nane

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
5 ¢orba kagiJi tereyagdi

6 adet domates

1 tutam toz seker

2,5 su bardagi un

1 corba kasigi su

Tuz

Karabiber

Yapiligt:

Lor peyniri, kiylmis maydanoz, nane, 1 adet yumurta, 2 ¢orba kasidi beyaz peynir, tuz ve karabiberi bir kasede
karistirarak i¢ malzemeyi hazirlayin. Sogani ince ince dograyip sarimsak, zeytinyagdi ve 1,5 ¢orba kasigdi tereyagi
ile birlikte tavada pembelesinceye kadar kavurun. Domateslerin kabuklarini soyup kip kiip dograyin ve tavaya
ekleyin. Tuz ilave edip kapag! kapali olarak pigirin. Orta ateste koyu bir sal¢a kivaminda pigirin. 1 tutam geker ve
kalan tereyagini ilave edip karistirin. Unu hamur yoduracaginiz kaba eleyerek ortasini havuz gibi agin. Igine
kalan 3 adet yumurta, 1 ¢orba kasidi su ve 1 tutam tuz ilave edip yogurun. Merdaneyle incecik agip hamur kesici
ile kiigUk yuvarlaklar kesin. Herbirinin ortasini peynirli karisimla doldurup, yarim ay bigiminde kapatin ve
kenarlarini bastirin. Hazirladiginiz mantilari kaynamig tuzlu suda haglayin. Delikli kepge ile servis kasesine alip
domatesli sosla karigtirin ve sicak olarak servis yapin.
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