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DOMATES SOSLU MANTARLI KREP

2 su bardağı kepekli un
2 yumurta
1 su bardağı süt
1 çorba kaşığı tereyağı
500 gram mantar
2 adet soğan
3 diş sarımsak
3 çorba kaşığı zeytinyağı

Derin bir kabın içinde unu, yumurtayı ve sütü çırpın. Üzerine eritilmiş tereyağını ekleyip karıştırın. Bu karışımdan
kepçeyle yağsız tavaya döküp iki yüzünü de pişirin. İçine mantarları ve soğanları irice doğrayıp tavada 20
dakika kavurarak pişirin ve kreplerin içine koyup sarın. Servis tabağına alıp yanında domates sosuyla birlikte
ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:94220 • adı:Domates Soslu Mantarlı Krep • gönderen:nerimann • indirme tarihi:09.05.2025 - 06:32

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domates-soslu-mantarli-krep-vt69363
http://www.tcpdf.org

