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DOMATES SOSLU MANTARLI KREP

2 su bardagi kepekli un
2 yumurta

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyag
500 gram mantar

2 adet sogan

3 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Derin bir kabin iginde unu, yumurtayi ve stiti girpin. Uzerine eritilmis tereyagini ekleyip karigtirin. Bu karigimdan
kepceyle yagsiz tavaya dokup iki yizinG de pisirin. Igine mantarlari ve soganlari irice dograyip tavada 20
dakika kavurarak pisirin ve kreplerin igine koyup sarin. Servis tabagdina alip yaninda domates sosuyla birlikte
ikram edin.
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