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DOMATES SOSLU MANTAR PANE

250 gr mantar

5-6 adet domates (klglk dogranmig)

2 paket Knorr Pane Harci

2 ¢orba kasig margarin

Y2 su bardagi su

Bir miktar sivi yag

2 adet sivri biber (ince dogranmig)

1 dis sarimsak (ezilmis)

2 yemek kasigi maydanoz (ince dogranmig)

Hazirlanisi

1. Mantarlar yikayin. Mantarlari k&senin i¢indeki suya batirip pane harcina bulayin.

2. Mantarlar tamamen harca bulandiginda kizgin yagin iginde rengi altin sarisi olana kadar kizartin.

3. Bir tavada margarini eritin, sarimsaklari ve dogranmis sivri biberleri ilave edip birkag dakika kavurun.
4. Uzerine dogranmis domatesleri ve suyu ekleyip bir tagim kaynatin. )

5. Tuzu, karabiberi ve maydanozlari ilave edip atesten alin. Mantarlar bir servis tabagina aktarin. Uzerine
sosunu gezdirin.
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