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DOMATES SOSLU MAKARNA

1 paket kalem makarna

2 It. su (8 bardak)

Tuz

SOSU ICIN

3 corba kagiJ! tereyagdi

4 adet domates

2 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kasi@i kiyilmis maydanoz
4 corba kasigi rendelenmis eski kasar
1 corba kasigi pul biber

1 tatl kasidi acisso

Tuz

Kalem makarnalari 2 it kaynatilmis suda 8 dakika haglayip siiziin. (Eger makarnay italyan us(li "al dente-dise
gelen" seviyorsaniz 8 dakika, daha yumusak seviyorsaniz 10-12 dakika haslayabilirsiniz).

Tereyagini eritip ince m dogradiginiz soganlari pembelestirin. Soyularak kiip dogranmis domatesleri ilave
ederek 5 dakika soteleyin.

Ezilmig sarimsak, ince kiyllmig maydanoz, pul biber, acisso ve tuzu ilave edin.

Haglanmis makarnalar sosa ilave ederek gevirin.

Uzerine rendelenmis eski kasar peyniri serpistirerek servis yapin.

ML® Yumurtalh Domatesli Makarna icin tiklayinML® Kislik Domates icin tiklayin
ML® Kislik Domates (gorsel)
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