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DOMATES SOSLU MAKARNA

Malzeme:

1 paket makarna

1 sogan

50 gr domates salcasi veya 3 domates
4 dis sarimsak

1 cay bardagdi sivi yag

tuz

karabiber

Yapihigr:

Once kaynayan tuzlu suda makarnayi haslayin. Stizgece alin. Soguk suda yikayip stizin. Sodani ince dograyin.
Domates salgasini ayiklanmis sarimsagdi zeytinyaginda hafifce pisirin. Tuz, karabiberi ekin, suyu stizilmUs olan
makarnaya sosu katin. Sicak olarak servis yapin.

Sosun hazirlanmasi: Domateslerin kabuklarini soyup kiigiik kiictik dograyin. iki kasik yagla pisirin. Kirmizi biber,
karabiber ilave edip makarnada kullanin.
Domates yoksa salgayi suda sulandirip yagda kaynatin. Karabiber ve kirmizi biber ilave edin.

ML® Domatesli Makarna icin tiklayin
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