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DOMATES SOSLU MAKARNA

https://www.mutlumakarna.com.tr

1 paket Mutlu penne makarna
4 adet domates

6 yemek kasigi sivi margarin

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi zeytinyag

3 dis sarimsak

3 su bardadi domates suyu
Tuz, karabiber, kirmizi pul biber
1 cay kasigi kuru feslegen

1 adet kesme seker

75 gram kasar peyniri

Kuru sogani yemeklik dograyiniz. Domateslerin, kabuklarini soyup, kip kiip kesiniz. Sarimsaklari ince ince
kiyiniz. Kasar peynirini rendeleyiniz. Bir tencerede 4 yemek kasidi sivi margarini kizdiriniz. Kuru sodanlari
ekleyip, pembelesinceye kadar pisiriniz. Kiyilmis sarimsaklari ekleyip, kavurunuz. Dogranmis domatesi ilave
ediniz. Domates suyunu, tuz, karabiber, kuru feslegeni koyup bir tagim kaynatiniz. Domatesin asidini almasi icin
kesme sekeri ilave edip, atesten aliniz.

Domates sosu el mikseri ile plre haline getiriniz. Derin bir tencereye haglayacagdiniz makarnanin 3 kat su koyup,
icine tuz ve zeytinyadini koyup kaynatiniz.Su kaynayinca makarnayi atip 8 dakika haglayiniz. Hemen servis
yapacaksaniz, soguk sudan gecirmeyin. Haglayip, daha sonra kullanacaksaniz, soguk sudan gegirip, zeytinyagi
veya ay cicek yagi ile yaglayiniz.

Tencerede kalan 2 yemek kagsidi sivi margarini kizdirip, hagladiginiz makarnayi yagdlayiniz. Domates sosu
ekleyip, iyice karistirip, servis tabagina aliniz. Rende kasar peynir ile servis ediniz.

ML® Domates Bastl icin tiklayin
ML® Domates Basti (gbrsel)
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