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DOMATES SOSLU LEVREK

2 Adet Levrek
2 Adet Domates
3 Diş Sarımsak
1/2 Adet Limon
1/2 Çorba Kaşığı Tereyağı
1 Çorba Kaşığı Sıvıyağ
1 Çay Kaşığı Tuz
1/2 Çay Kaşığı Karabiber

Levrekleri fileto olarak hazırlayalım (veya balıkçıdan bu şekilde alalım.) Sarımsakları ince ince doğrayıp tepsinin
altına yayalım. Levrek filetoları sarımsakların üzerine yerleştirelim. Domateslerin kabuklarını soyup küp küp
doğrayalım ve filetoların üzerine koyalım. Limonları da halka halka doğrayıp tepsiye yerleştirelim. Balıkların
üzerine tuz ve karabiber serpelim. Sıvıyağı ve küçük parçalara böldüğümüz tereyağını da ilave edip önceden
ısıtılmış fırında pişirelim.

© lezzetler.com tarif no:112563 • adı:Domates Soslu Levrek • gönderen:Göksen • indirme tarihi:10.05.2024 - 23:27

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domates-soslu-levrek-vt82268
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/domates-soslu-levrek-112563.jpg
http://www.tcpdf.org

