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DOMATES SOSLU KURUTULMUS SEBZELER

https://www.sabah.com.tr

1 kase kurutulmus patlican

1 kase kurutulmus domates
1 kase kurutulmusg kirmizi biber
1 adet blyUk boy sogan

2 adet patates

3 adet rendelenmis domates
1 yemek kasigdi biber salgasi
Yarim ¢ay bardagi sivi yagi
Tuz

3 dig sarimsak

Karabiber

Pul biber

Oncelikle kurutulmus patlican, domates ve biberi tencerede hasliyoruz. Yumusadiktan sonra siizgece koyup
sUzulmesini bekliyoruz. Patatesleri halka halka dograyip kizartiyoruz. Yarim halka dogradigimiz soganlari ve
rendelenmis sarimsagi yagda kavuruyoruz ve biber salgasini ekliyoruz. Salga da kavrulduktan sonra
rendelenmis domatesi ekleyerek biraz pigiriyoruz. Firin kabinin en altina patatesleri diziyoruz, izerine
hasladigimiz sebzeleri koyup sosu doklyoruz. Onceden isitilmis 175 derecelik firinda pisiriyoruz.
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