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DOMATES SOSLU KREP

Malzemeler

3 yumurta

3 kahve fincani st

3 kahve fincani un

1 tutam karbonat

1 demet maydanoz

1 corba kasigi margarin
Tuz

Sos igin:

6 domates

2 dis sarimsak

4 corba kasigi siviyag
1 tutam tuz
karabiber.

Maydanozu temizleyip kiyin. Derin bir kdseye alip yumurta, sit, un, tuz ve karbonati ekleyin. Mikserle ¢irpin.
Teflon tavayi yagdlayip hazirladiginiz krep hamurunu ince bir kat olusturacak sekilde ddkip hizl ateste iki tarafli
pisirin. Malzeme bitinceye kadar islemi sirdirin. Domatesleri soyup kiip kip dograyin. Sarimsaklari ezin.
Siviyagdi tavada kizdirip domates ve sarimsag ekleyin ve koyu bir sos kivaminda pisirin. Tuz ve iri gekilmig
karabiber serpip atesten alin. Hazirladiginiz krepleri Ust Uste dizip rulo seklinde sarin 1.5 santim kaliniginda
dilimleyip servis tabagina alin ve Gzerine domatesli sosu gezdirin. Sicak yg da ilik servis yapin.
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