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DOMATES SOSLU KOFTE

Koftesi icin:

500 gram kiyma

1 sogan

1 corba kasig kekik

1 tath kasigi kirmizi pul biber
Tuz, karabiber

Sosu igin:

3 domates

1 ¢corba kasigi tereyag

3 dis sarimsak

1 tath kasigi seker

1 tath kasidi biber salgasi
6 dilim ekmek

Oncelikle kéftesini yapmak igin kiyma ve sogani yodurup igine baharatlari ekleyin. Hic ekmek koymadan kofte
harcini hazirlayin. Bu kéfteleri sekillendirip kizartin. Bu arada domatesi rendeleyip tavada sal¢ca ve sarimsakla
birlikte pisirin. Patlican ezmesini servis tabagina alip Gzerine kofteleri dizin. Kalan sosu Uzerine gezdirin. Son
olarak sarimsakli domates sosu ya da yogurtla servis yapin.
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