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DOMATES SOSLU KOFTE

500 gr. kiyma

1 adet sogan

1/2 demet maydanoz
4 adet patlican

2 adet domates

1 corba kasigi salca
1 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Kiyma, rendelenmis sogan, kiyllmig maydanoz, tuz ve karabiberi yogurun, kéfteler hazirlayip kizartin.
Patlicanlari da halka seklinde dograyip kizartin. Bir tepsiye bir adet kofte, bir adet patlican olacak sekilde sirt
sirta yerlestirin, Gzerine rendelenmis domates dokiin. Salga ve suyu karistirip tizerine dokiin. 200 derecedeki
firnda pisirin.
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