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DOMATES SOSLU KOFTE KULESI

600 gram kiyma

1 sogan

2 corba kagsigi galeta unu
Tuz

Karabiber

Sosu igin:

3 domates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 dig sarimsak

2 adet domates

1 corba kasigi salca

1 haslanmis patates

Kiymayi, rendelenmis sogan, galeta unu ve baharatla kar|§t|r|n Kofteyi iyice yogurun. Daha sonra yagin i¢inde
guzelce kizartin. Firin tepsisine yerlestirin. Uzerine yag stiriip 190 derecede 10 dakika kadar pismeye birakin.
Sos igin de rendelenmis domatesleri, sarimsak ve zeytinyaginda pisirmek yeterli olacaktir. Kéfteleri ekmek
dilimleri ve domates sosuyla birlikte kat kat déseyip hazirlayin.
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