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DOMATES SOSLU KIYMALI PILAV

1 adet sogan

1 adet biber

450 gr. kiyma

1 tath kasidi kirmizi pulbiber
1/2 tath kasigi sarimsak tozu
1,5 su bardagi piring

425 gr. domates sosu

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tutam tuz-karabiber

1 adet limon

ince ince kiydiginiz sogani ve yesil biberi 3 dakika kadar tereyaginda soteleyin.

Kiymay! ekledikten sonra kirmizi pul biberi, sarimsak tozunu, tuzu ve karabiberi ilave edip kavurun.
Pirinci ve domates sosunu ekleyin.

Suyu ilave edip biraz kaynattiktan sonra pilavin suyunu ¢ekmesini bekleyin ve altini kisarak pisirin. Servis
tabag@ina alip limon dilimleri ile servis edin.
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