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DOMATES SOSLU KIYMALI CEVIZLI SPAGHETTI

1 paket Knorr Domatesli Makarna Sosu
375ml. su

Spagetti veya eriste

200 gr. az yagh dana kiyma

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 cay bardagi ince kiyilmig maydanoz

1 cay bardagi dévilmus ceviz igi
Kereviz sapi

1 havug rendesi

1 yemek kasigdi tereyadi

Servis 6nerisi yogurt

Istenirse Knorr Aciso ilave edebilirsiniz.

Teflon bir tavada 1 yemek kagigi tereyagini eritin.

Ezilmig sarimsak ve kip dogranmis sogani ilave edip 5 dakika orta ateste soteleyin.

Kiymay! ilave edip rengi déniinceye kadar pigirin.

Tavaya 375 ml. soguk suyu ve Knorr Domatesli Makarna Sosu[Znu ekleyip kaynayincaya kadar pisirin.
Kaynadiktan sonra altini kisarak, arada bir karistirarak 5 dakika boyunca pisirmeye devam edin.

Dise gelir kivamda haglayip, stizdigiiniz makarnayi sosla karigtirin.

Uzerine ince kiyllimig maydanoz ve dévilmUs ceviz iclerini ekleyip, sicak olarak servis edin.
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