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DOMATES SOSLU KABAK

5 adet kabak

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
1 adet Knorr Tablet Tavuk Bulyon

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi kekik

3 yemek kasigi zeytinyagi

2 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigi seker

3 su bardagi su

1 su barda@ beyaz peynir (Uzeri i¢in - rende)

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni (Uzeri igin)
Y2 demet dereotu (lizeri igin)

3 adet taze sogan (Uzeri igin)

Hazirlanisi

1. Yayvan tencerede zeytinyadini kizdirip igine dogranmis kabak, sirke, seker, kekik, karabiber, Knorr Tablet
Tavuk Bulyon, Knorr Domatesli Soganl Gesni ve su koyup bir tagim kaynatin.

2. KlcUk bir kasede rende beyaz peyniri, Knorr Sarimsakl Gesni'yi, kiyilmig dereotunu ve taze sogani karistirin.
3. Pisen yemegi firin kabina alin, Gzerine Knorr Sarimsakli Cesni ve peynirli harci koyup daha énceden 200
derece isitilmis firinda pisirin.

ML® Domatesli Kabak icin tiklayin
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