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DOMATES SOSLU ISPANAKLI YUMURTA

4 Kisilik

MALZEME:

Sos:

500 g domates,

1 dal kignis,

1 bas sogan,

tuz,

karabiber,

kirmizi biber,

Ici;

800 g 1spanak,

1 dis sarimsak,

1 yemek kasigi tereyagi,
toz hintcevizi

300 g krema,

150 g somon fiime (ince dilim halinde).
Hamur:

5 yumurta,

75gun,

1 tath kasigi kabartma tozu,
2 yemek kasigi nisasta,
40 g eritilmis tereyag.

Sos: Domatesleri haglayarak soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve kip halinde dograyin. Kignisi kiyin. Hepsini
karigtirin, tuzunu, biberini ayarlayin ve beklemeye alin.

Ici: Ispanadi yikayarak haglayin ve irice kiyin. Sarmisagi kiyin, tereyaginda pembelestirin, ispanag ilave edin,
kremanin yarisini katin, tuz ve hint-cevizini koyun. Bir firin tepsisine kagit déseyin. Hamur: Yumurtalarn mikserle
5 dakika kopartin. Un, kabartma tozu ve nisastayi karistirin, eritilmis tereyagi, tuz ve hintcevizi katarak hamur
yapin. Hamuru tepsiye dékiin ve 200 derecede isitilmis firinda yaklasik 10 dakika pisirin. Hamuru tepsiden
alarak masanin Usttine koyun. Kagidi su ile islatin ve kaldirip ¢ekin. Artan kremay! strtin, balik dilimlerini dizin,
Uzerine 1spanak yayin, kenarlarda 2 cm bogluk birakin. Hamuru sarin ve tekrar 5 dakika firinda pisirin. Ruloyu
elektrikli bigak ile kesin. Soguk domates sosu ile servis yapin.
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