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DOMATES SOSLU GNOCCHI

Hamuru igin:

2 adet orta boy patates

1 bardak un

1 adet yumurta

Bir tutam muskat rendesi
Bir tutam tuz

1 ¢orba kasigi toz parmesan
Sosu icin:

200 gr yesil ceri domates
200 gr sari geri domates
200 gr ceri domates

3 dis sarimsak

4 corba kasigi zeytinyagi
2 dal feslegen

Bir tutam tuz

Bir tutam seker

Bir tutam karabiber
Haglamak igin:

5 bardak su

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi
Bir tutam tuz

Patatesleri haglayin ve sogumadan ayiklayip plre haline getirin.

Hamurun tim malzemelerini ekleyip yumusak kivamli bir hamur elde edin.
Hazirladiginiz hamuru bir kag pargaya ayirip oklavadan kalin olacak sekilde seritler yapin ve lokma lokma
keserek unlayin.

Bir catal yardimiyla hamurlara sekil verip kaynar su da 1 kag¢ dakika haslayin.
Ylzeye ¢cikmaya bagladikga sosun icine alip birkag dakika kaynatin.

Sosun i¢in, zeytinyadi tavaya alip kizdirin 2 dal feslegen ve sarimsaklari ekleyin.
Ortadan ikiye bdldiginiz yesil domatesleri, 2-3 dakika soteleyin.

Kirmizi ve ari domatesleri de ekleyip soteleyin.

Pisince icinden sarimsak ve feslegeni ¢ikarin.

Sosla bulusturdugunuz Gnocchi&apos;leri taze feslegen yapraklari ile servis edin.
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