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DOMATES SOSLU GNOCCHI

3 adet orta boy patates

1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi un

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Sebzeli sos igin:

4 adet orta boy domates

1 adet orta boy havug

1 bas orta boy kuru sogan

Yarim su bardagi eski kasar peyniri rendesi veya parmesan peyniri
1 defne yaprag

Yarim tatli kagigi toz kirmizi biber
1 su bardagi zeytinyag

1 tath kasigi karabiber

Tuz

Ik olarak, patatesleri hagslamaya koyun ve o sirada sosu hazirlayin. Domateslerin kabuklarini soyup, tavla zar
formunda, kip kiip dograyin. Sogani incecik kiyin. Havucu da soyup, rendeleyin. Derin bir tencereye
zeytinyagini koyun, rendelediginiz havuglari ekleyip 2 dakika kavurun. Ardindan dogranmis domatesleri ve
kiyilmis soganlari ekleyin. Biraz karigtirarak kavurun. Kirmizi biberi ve defne yapragdini da igine ilave edip, kisik
ateste 25 dakika kadar hafif hafif kaynamaya birakin.

lyice haslanan patatesleri ocaktan alin ve bir kenarda sogutun. Soguduktan sonra da rendenin kalin tarafi ile
rendeleyin. Derin bir kabin i¢ine yumurtanin sarisini ve unu ilave edin. Karabiber ve tuzunu da koyup, haslanmig
patatesleri Ustline ilave edin. Hepsini birlikte iyice yogurun. Daha sonra elde ettiginiz hamurdan iri parcalar
koparip, elinizle yuvarlayarak uzun kalin bir halat gibi sekillendirin.

Tezgaha biraz un serpip, patates hamurunuzu iyice una bulayin. Hazirladiginiz uzun hamurlar hemen hemen 2
santimetre genigliginde pargalar halinde kesin. Kestiginiz pargalarin (izerine ¢atalin diglerini hafifce bastirarak
sekil verebilirsiniz. Blyuk bir tencerede 7-8 bardak suyu kaynatin. Igine 1 ¢cay kasidi tuz atip, patates
hamurlarini yani gnocchi'leri, kaynayan suya atarak 2-3 dakika haslayin ve bir kevgirle servis tabagina alin.
Hazirladi§iniz domates sosunun iginden defne yapragini ¢ikartin ve sosu patateslerin Uzerine kagikla gezdirin.
Rendelediginiz kasar peynirini de serperek sicak sicak servis yapabilirsiniz.
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