B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

DOMATES SOSLU FIRIN MAKARNA

3 dis sarimsak

50 ml. zeytinyagi

500 gr. domates

10 yaprak taze feslegen
120 gr. parmesan peyniri
1 paket firn makarna
Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Sarimsaklari soyun ve ince ince dilimleyin. Zeytinyadini yayvan bir tencerede i1sitin. Sarimsaklari ilave edin ve
fazla sararmalarina izin vermeden 1 dakika kadar kavurun.

Domateslerin kabuklarini soyun ve bir tatli kasidi yardimiyla gekirdeklerini ¢ikartin. Domatesleri kip, feslegenleri
serit seklinde dograyin ve sarimsaklarin bulundugu tavaya ilave edin.

Tuz ve karabiber ilavesiyle 5 dakika kadar karistirarak pisirin. Parmesan peynirini rendeleyin. Makarnayi bol
tuzlu kaynar suya atin ve pakette Onerildigi sekilde dirice haglayin.

Makarnayi sUziin. Sosu servis tabaklarina koyun. Ustline makarnayi paylastirin. ve parmesan rendesini
serpistirin. Feslegen yapraklari ile stsleyip sicak olarak servis yapin.
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