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DOMATES SOSLU ERISTE

500 gr eriste

75 gr (5 ¢orba kasigi) tereyadi

1 iri sodan (ince dogranmisg)

1 dis sarimsak (ince dogranmig)

500 gr domates

120 gr mantar (temizlenip, dilimlenmig)
1+1/2 tath kasig tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1/4 su bardagi st

1 tath kasigi seker

5 su bardagi su

2 corba kasiJi kasar peyniri (rendelenmig)

BuyUk ve derin bir kizartma tenceresine 4 ¢orba kagsiJi tereyadi koyup orta ateste eritiniz. Képikleri séniince
sogan ve sarimsagi katip 5-7 dakika, soganlar pembelesinceye kadar kavurunuz.

Domatesi, mantari 1/2 tath kasigi tuzu, karabiberi, sitl sekeri katip iyice karistirarak kaynatiniz. Kaynayinca,
tencerenin kapagini kapatip, altini kisarak 20 dakika pisiriniz.

Bu arada erigteyi hazirlayiniz. BlyUk bir tencerede 5 su bardagi suyu yluksek ateste kaynatiniz, kalan 1 tatl
kasiJ! tuzu ve eristeyi katip, eriste yumusayincaya kadar 5-7 dakika kaynatiniz. Eriste pigip pismedigini bir
parca alip tadina bakarak anlayabilirsiniz.

Tencereyi atesten indirip eristeyi bir slzgegten sliziinGz. Isitilmig bir servis tabagina aktarip Gstline artan 1
corba kasidi tereyagdini koyunuz. Sosu Ustline gezdirip kasar peynirini serperek hemen servis ediniz.
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