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DOMATES SOSLU DILIM PATATES

1 paket SuperFresh dilim patates

8 corba kasigi zeytinyagi

5 gorba kasigi SuperFresh sogan

2 dis sarimsak (ince kiyilmig)

300 gr domates (kabuklari soyulmus, cekirdekleri temizlenmis, kiigik kiip dogranmisg)
1 corba kasigi domates piresi

2 corba kagigi tath pul kirmizibiber

6 sap maydanoz (ince kiyilmig)

Tuz

Tane karabiber (arzu edilen miktarda, déviimis)

Zeytinyagindan 3 ¢orba kagiJi ayirin. Kalan yagi derin veya vog tavada iyice isitin ve patatesleri katin. Hizli
ateste ve tavayi sallayarak 15 dak. pisirin.

Kalan yagi isitin, sogan ve sarimsagi ilave edin. Karistirarak, orta ateste soganlar sararincaya kadar 4-5 dak.
soteleyin. Karigtirmaya devam ederek domates ve domates presini ekleyin. Kisik ateste 1-2 kez karistirarak 10
dak. pisirin. Maydanozun 2/3[?]i ile pul kirmizibiber, tuz ve karabiber serpip iyice karistirin.

Domates sosunu patateslerin Gzerine gezdirin, kalan maydanozu serperek servis edin.
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