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DOMATES SOSLU COPLUCE OTLU KREP

3 adet yumurta

1,5 su bardagi st

1,5 su bardagi un

25 gram margarin

300 gram tavuk gogus eti

100 gram ¢dpllice otu

100 gram mantar

1 adet sogan

2 dig sarimsak

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 cay kasigi tuz, karabiber

5 adet domates

1 yemek kasigi domates salgasi

2 yemek kagidi margarini tavada isitin. Piyazlik dogradiginiz soganlari ilave edip birkag dakika kavurun. 1 dig
ince kiyllmis sarimsak ile jllyen dogradiiniz tavuklar ekleyin ve birlikte kavurmaya devam edin. Tavuklar
pembelestikten sonra ince dogradiiniz mantarlari ve ¢oplice otunu ilave edin. Tuz ve karabiber ile tatlandirin.
Birka¢ dakika daha karistirarak kavurduktan sonra ocaktan alin. Taze domates sos igin, dérde béldiguniz
domatesleri sarimsak, domates sal¢asi, tuz ve karabiberle birlikte rondodan gegirerek pire haline getirin.
Margarini tavada isitin. Rondodan gegirdiginiz karigimi tavaya ilave edip karigtirin. Sos suyunu yari yariya
gekinceye kadar pisirin. Krep igin, karistirma kabina yumurtalari kirn. St ve 1 yemek kasigr margarini ekleyip
¢irpin. Unu da ilave ettikten sonra karigtirmaya devam edin. Kalan yag ile krep tavasini yaglayin. Yaglanan krep
tavasina kepgeyle krep hamurunu dokin ve pisirin. Her bir krep hamurunun arasina tavuklu hargtan ekleyip
kasar peyniri serpin. Ikiye katlayin. Domates sosu ile servis yapin.
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