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DOMATES SOSLU BUT IZGARA

6 adet Lezita Akdeniz Soslu Derisiz But Izgara
5 adet domates

1 ¢corba kasigi domates salgasi

3 dis sarimsak

3[? 4 corba kasig zeytinyad

2-3 dal taze feslegen

6 ince kare dilim tost kagar

Tuz, karabiber

Akdeniz soslu derisiz Lezita 1zgaralik but etlerini elinizle agip i¢lerine bir dilim tost kagari koyun. Rulo yapip sarin
ve kurdan batirarak agilmamasi igin tutturun. Etleri bir borcama dizip Uzerlerine siviyag surtin ve bir folyo
kapatip 180 derece firinda 20 dakika pigirin.

Domatesleri soyup kiigik kigiik dograyin. Sarimsaklari ve feslegeni kiyin. Zeytinyagdini bir sos tavasina koyup
icine domates, sarimsak, feslegen, tuz ve karabiber ilave edip sos kivamini alana kadar pisirin.

Firndaki kabi ¢ikarip tGzerinden folyoyu alin. Sicak domates sosunu etlerin (zerine dokup tekrar firina verin. 10
dakika kadar firinda pisirip ¢ikarin. Uzerine biraz peynir rendeleyip sicak olarak servis yapin.
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