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DOMATES SOSLU BURGU MAKARNA

Yarim paket makarna

3 adet domates

1 corba kasig seker

1 corba kasigi sirke

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

2 dis sarimsak

Tuz, karabiber, feslegen, kekik
1 dal taze sogdan

Oncelikle makarnalari 12 dakika kaynayan tuzlu suda haslayin. Bu arada domatesleri rendeleyip bir tavanin
|g|nde kisik ateste pismeye birakin. Uzerine ezilmis sarimsak, seker, sirke, zeytinyagi, baharatlar, kiyilmis taze
sogani ekleyip pismeye birakin.10 dakika daha pisirip ocaktan alin. Servis tabagina alip tizerine makarnalari
ekleyip sicak olarak servis yapin. istenirse sosun yaparken domatesle birlikte icine 1 adet havug da
rendeleyebilirsiniz. Hem lezzeti hem de vitamin degeri artar.
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